panianella

Roma dal 1882

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA FROM ORGANIC AGRICOLTURE
PATES DE SEMOULE DE BLE DUR D’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
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*DISPONIBILI SU RICHIESTA E PER QUANTITATIVI MINIMI
AVAILABLE ON REQUEST AND FOR MINIMUM QUANTITIES



FUSILLI - N.58 "SPAGHETTI - N.5

“FARRO BIO E FARRO INTEGRALE BIO DISPONIBILI SU RICHIESTA E PER QUANTITATIVI MINIMI
ORGANIC SPELT AND ORGANIC WHOLE WHEAT SPELT AVAILABLE ON REQUEST AND FOR MINIMUM QUANTITIES




L’AZIENDA PONE GRANDE ATTENZIONE ALLA QUALITA
DEI PRODOTTI E PER TALE RAGIONE HA INVESTITO IN UN
LABORATORIO ATTREZZATO E ADATTO AL CONTROLLO
COSTANTE DELLA PRODUZIONE. I TECNICI SPECIALIZZATI A
DISPOSIZIONE DELL’AZIENDA EFFETTUANO
CONTINUE ANALISI CHIMICHE E SENSORIALI, GARANTENDO COSI
UN PRODOTTO DI VERA QUALITA ITALIANA .
LE MATERIE PRIME IN INGRESSO VENGONO ACCURATAMENTE
ESAMINATE E ACCETTATE SOLO
SE RISPONDENTI AGLI STANDARD IMPOSTI DALL’AZIENDA. TUTTE
LE FASI DEL PROCESSO PRODUTTIVO SONO CONTINUAMENTE
MONITORATE GRAZIE AL SISTEMA DI QUALITA CHE GARANTISCE
LA SICUREZZA DEL PRODOTTO. LA NOSTRA AZIENDA HA LE
SEGUENTI CERTIFICAZIONI:
BRC, IFS, ATTESTAZIONE D’IDONEITA BIO, ISO 14001,
CERTIFICAZIONE KOSHER

THE COMPANY FOCUSES ITS ATTENTION TO THE QUALITY OF
PRODUCTS AND HAS ACCORDINGLY MADE INVESTMENTS TO
REALIZE A LABORATORY FULL EQUIPE AND SUITABLE FOR
THE CONSTANT MONITORING OF THE PRODUCTION. EXPERT
TECHNICIANS MAKE SENSORIAL ANALYSIS AND CHEMICAL
TESTS TO GUARANTEE A TOP-QUALITY LTALIAN PRODUCT.
THE INCOMING RAW MATERIALS ARE ACCURATELY SELECTED
AND ACCEPTED IF THEY COMPLY WITH THE STANDARDS SET
BY THE COMPANY. ALL PRODUCTION PHASES ARE CONSTANTLY
MONITORED THANKS
TO THE QUALITY SYSTEM CAPABLE GUARANTEE THE
CERTIFICATION OF THE PRODUCT.

OUR COMPANY IS CERTIFIED: BRC, IFS, BIO PRODUCTION, ISO
14001, KOSHER
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- LOC. BRECCELLE, SNC
86170 ISERNIA
[TALIA :
TEL. 0865.415403 TEL./FAX 0865.290727

WWW.PASTAPANTANELLA.IT
INFO@PASTAPANTANELLA.IT



